
      30. Muh pad ga prow .......................................... 80,-
                  Stegt svinekød med chili og basilikum

      31. Muh pad pag ...................................................... 80,-
     Stegt svinekød med grøntsager

      32. Muh pad briow wahn ................................ 80,-
    Stegt svinekød med sur/sød sauce og grøntsager

      33. Kaho pad muh.................................................... 75,-
             Stegte ris med svinekød, æg og grøntsager

      34. Pad see ew muh .............................................. 75,-
             Stegte nudler med svinekød, soyasauce, æg og 
                  grøntsager

      37. Gaehng ped muh ............................................ 85,-
             Rød karry med svinekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      38. Gaehng kiaow wahn muh ...................... 85,-
             Grøn karry med svinekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      40. Nua pad nammanhoy ............................ 89,-
                  Stegt oksekød med østerssauce, forårsløg, 
                  champignon og peberfrugt

      41. Nua pad ga prow ........................................ 89,-
                  Stegt oksekød med chili og basilikum

      42. Nua pad briow wahn .............................. 89,-
                  Stegt oksekød med sur/sød sauce og grøntsager

      43. Gaehng kiow wahn nua ........................ 89,-
             Grøn karry med oksekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      44. Gaehng ped nua .......................................... 89,-
             Rød karry med oksekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      45. Gaehng panaeng nua .............................. 89,-   
                  Panaeng karry med oksekød, kokosmælk og 
                  sød basilikum

      46. Yum Nua .............................................................. 89,-
Kold salat med oksekød, chili og grøntsager

      47. Kaho pad nua .................................................. 80,-
             Stegte ris med oksekød, æg, soyasauce 
                  og grøntsager

      48. Pad see ew nua ............................................ 80,-
             Stegte nudler med oksekød, soyasauce, æg 
                  og grøntsager

      36. Massaman nua .............................................. 85,-
             Massaman karry med oksekød, kartofler
                  og cashewnødder

       1.    Tom yum-suppe .......................................................... 45,-
                    med kæmperejer, frisk galanga, chili, champignon, 
                    citrongræs, limeblade og koriander

       2.    Tom yum-suppe .......................................................... 40,-
                    med kylling, frisk galanga, chili, champignon, citron-
                    græs, limeblade og koriander

       3.    Kokosmælksuppe ...................................................... 45,-
                    med rejer, frisk galanga, chili, champignon, citron-
                    græs, limeblade og koriander

       4.    Kokosmælksuppe ...................................................... 40,- 
                    med kylling, frisk galanga, chili, champignon, citron-
                    græs, limeblade og koriander

       5.    Kyllingsuppe.................................................................... 30,-
                    med grøntsager

       6.    Wan tan suppe ............................................................ 40,-
                    Reje- og svinekød i wan tan dej  
                    medgrøntsager 

       23.  Gai pad pag...................................................................... 80,-
                    Stegt kylling med grøntsager

       24.  Gai pad prig .................................................................... 80,-
                    Stegt kylling med chili og peberfrugt

       25.  Gaehng kiow wahn gai ........................................ 85,-
               Grøn karry med kylling, kokosmælk, thai-auberginer, 
                    bambusskud og sød basilikum

       26.  Gaehng ped gai ............................................................ 85,-
                    Rød karry med kylling, kokosmælk, thai-auberginer, 
                    bambusskud og sød basilikum

       27. Gaehng panaeng gai .............................................. 85,-   
                    Panaeng karry med kylling, kokosmælk og sød basilikum

       28.  Kaho pad gai .................................................................. 75,-
      Stegte ris med kylling, æg, soya og grøntsager

       29.  Pad see ew gai .............................................................. 75,-
 Stegte nudler med kylling, soyasauce, æg og grøntsager

       35.  Massaman gai .............................................................. 85,-
                    Massaman karry med kylling, kartofler og cashewnødder

SUPPER

FORRETTER
       10.  Gai sate................................................................................ 45,-
                    4 kyllingespyd med jordnøddesauce

       11.  Thai forårsruller .......................................................... 45,-
                    4 hjemmelavede thai-forårsruller med sød chilisauce

       12. Tod man plah ................................................................ 54,-
                    4 thai-fiskefrikadeller med sød chilisauce

       13.  Gung chup baeng tod ............................................ 54,-
                    4 dybstegte indbagte kæmperejer med sød chilisauce

       14.  Kau kerb gung .............................................................. 30,-
                    Thai rejechips med sød chilisauce

           15.  Forret mix .......................................................................... 49,-
                    Mix af forretterne no. 10 til 13

HOVEDRETTER MED KYLLING
       20.  Gai met ma muang him ma pahn .............. 80,-
                    Stegt kylling med cashewnødder og grøntsager

       21.  Gai pad ga prow.......................................................... 80,-
                    Stegt kylling med chili og basilikum

       22.  Gai pad briow wahn................................................ 80,-
               Stegt kylling med sur/sød sauce og grøntsager

HOVEDRETTER MED SVINEKØD

HOVEDRETTER MED OKSEKØD

HOVEDRETTER MED AND
      50. Beed pad nammanhoy .......................... 89,-
                  Stegt and med østerssauce, forårsløg, 
                  champignon og peberfrugt

      51. Beed pad briow wahn ............................ 89,-
Stegt and med sur/sød sauce og grøntsager

      52. Beed rahd prig................................................ 89,-
                  Stegt and med chilisauce og grøntsager 

      53. Gaehng ped beed........................................ 95,-
             And med rød karry, kokosmælk, thai-auberginer, 
                  tomat, ananas og sød basilikum

PANYA THAI
TAKE AWAY MENU

Alle hovedretter serveres med ris
Ekstra ris, kr. 10,- Let stærk Medium stærk Meget stærk

      39. Gaehng panaeng muh................................ 85,-   
Panaeng karry med svinekød, kokosmælk 

                  og sød basilikum

      30. Muh pad ga prow .......................................... 80,-
                  Stegt svinekød med chili og basilikum

      31. Muh pad pag ...................................................... 80,-
     Stegt svinekød med grøntsager

      32. Muh pad briow wahn ................................ 80,-
    Stegt svinekød med sur/sød sauce og grøntsager

      33. Kaho pad muh.................................................... 75,-
             Stegte ris med svinekød, æg og grøntsager

      34. Pad see ew muh .............................................. 75,-
             Stegte nudler med svinekød, soyasauce, æg og 
                  grøntsager

      37. Gaehng ped muh ............................................ 85,-
             Rød karry med svinekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      38. Gaehng kiaow wahn muh ...................... 85,-
             Grøn karry med svinekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      40. Nua pad nammanhoy ............................ 89,-
                  Stegt oksekød med østerssauce, forårsløg, 
                  champignon og peberfrugt

      41. Nua pad ga prow ........................................ 89,-
                  Stegt oksekød med chili og basilikum

      42. Nua pad briow wahn .............................. 89,-
                  Stegt oksekød med sur/sød sauce og grøntsager

      43. Gaehng kiow wahn nua ........................ 89,-
             Grøn karry med oksekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      44. Gaehng ped nua .......................................... 89,-
             Rød karry med oksekød, kokosmælk, thai-
                  auberginer, bambusskud og sød basilikum

      45. Gaehng panaeng nua .............................. 89,-   
                  Panaeng karry med oksekød, kokosmælk og 
                  sød basilikum

      46. Yum Nua .............................................................. 89,-
Kold salat med oksekød, chili og grøntsager

      47. Kaho pad nua .................................................. 80,-
             Stegte ris med oksekød, æg, soyasauce 
                  og grøntsager

      48. Pad see ew nua ............................................ 80,-
             Stegte nudler med oksekød, soyasauce, æg 
                  og grøntsager

      36. Massaman nua .............................................. 85,-
                  Massaman karry med oksekød, kartofler
                  og cashewnødder

       1.    Tom yum-suppe .......................................................... 45,-
                    med kæmperejer, frisk galanga, chili, champignon, 
                    citrongræs, limeblade og koriander

       2.    Tom yum-suppe .......................................................... 40,-
                    med kylling, frisk galanga, chili, champignon, citron-
                    græs, limeblade og koriander

       3.    Kokosmælksuppe ...................................................... 45,-
                    med rejer, frisk galanga, chili, champignon, citron-
                    græs, limeblade og koriander

       4.    Kokosmælksuppe ...................................................... 40,- 
                    med kylling, frisk galanga, chili, champignon, citron-
                    græs, limeblade og koriander

       5.    Kyllingsuppe.................................................................... 30,-
                    med grøntsager

       6.    Wan tan suppe ............................................................ 40,-
                    Reje- og svinekød i wan tan dej  
                    medgrøntsager 

       23.  Gai pad pag...................................................................... 80,-
                    Stegt kylling med grøntsager

       24.  Gai pad prig .................................................................... 80,-
                    Stegt kylling med chili og peberfrugt

       25.  Gaehng kiow wahn gai ........................................ 85,-
               Grøn karry med kylling, kokosmælk, thai-auberginer, 
                    bambusskud og sød basilikum

       26.  Gaehng ped gai ............................................................ 85,-
                    Rød karry med kylling, kokosmælk, thai-auberginer, 
                    bambusskud og sød basilikum

       27. Gaehng panaeng gai .............................................. 85,-   
                    Panaeng karry med kylling, kokosmælk og sød basilikum

       28.  Kaho pad gai .................................................................. 75,-
      Stegte ris med kylling, æg, soya og grøntsager

       29.  Pad see ew gai .............................................................. 75,-
 Stegte nudler med kylling, soyasauce, æg og grøntsager

       35.  Massaman gai .............................................................. 85,-
                    Massaman karry med kylling, kartofler og cashewnødder

SUPPER

FORRETTER
       10.  Gai sate................................................................................ 45,-
                    4 kyllingespyd med jordnøddesauce

       11.  Thai forårsruller .......................................................... 45,-
                    4 hjemmelavede thai-forårsruller med sød chilisauce

       12. Tod man plah ................................................................ 54,-
                    4 thai-fiskefrikadeller med sød chilisauce

       13.  Gung chup baeng tod ............................................ 54,-
                    4 dybstegte indbagte kæmperejer med sød chilisauce

       14.  Kau kerb gung .............................................................. 30,-
                    Thai rejechips med sød chilisauce

           15.  Forret mix .......................................................................... 49,-
                    Mix af forretterne no. 10 til 13

HOVEDRETTER MED KYLLING
       20.  Gai met ma muang him ma pahn .............. 80,-
                    Stegt kylling med cashewnødder og grøntsager

       21.  Gai pad ga prow.......................................................... 80,-
                    Stegt kylling med chili og basilikum

       22.  Gai pad briow wahn................................................ 80,-
               Stegt kylling med sur/sød sauce og grøntsager

HOVEDRETTER MED SVINEKØD

HOVEDRETTER MED OKSEKØD

HOVEDRETTER MED AND
      50. Beed pad nammanhoy .......................... 89,-
                  Stegt and med østerssauce, forårsløg, 
                  champignon og peberfrugt

      51. Beed pad briow wahn ............................ 89,-
Stegt and med sur/sød sauce og grøntsager

      52. Beed rahd prig................................................ 89,-
                  Stegt and med chilisauce og grøntsager 

      53. Gaehng ped beed........................................ 95,-
             And med rød karry, kokosmælk, thai-auberginer, 
                  tomat, ananas og sød basilikum

PANYA THAI
TAKE AWAY MENU

Alle hovedretter serveres med ris
Ekstra ris, kr. 10,- Let stærk Medium stærk Meget stærk

      39. Gaehng panaeng muh................................ 85,-   
Panaeng karry med svinekød, kokosmælk 

                  og sød basilikum



      101. Grøntsagssuppe med tofu.................... 30,-
      102. Thai forårsruller (4 stk.).......................... 40,-
      103. Grøntsager indbagt i dej ........................ 49,-
                    med sød chilisauce

      104. Rød karry .............................................................. 75,-
                    med tofu, kokosmælk og grøntsager

      105. Grøn karry............................................................ 75,-
                    med tofu, kokosmælk og grøntsager

      106. Stegt tofu.............................................................. 70,-
                    med chili og grøntsager

      107. Stegt tofu.............................................................. 70,-
                    med sojasauce og grøntsager

      108. Stegte nudler .................................................... 68,-
                    med grøntsager

      109. Stegte ris................................................................ 68,-
                    med grøntsager

HOVEDRETTER MED FISK/REJER
      60. Plah rahd prig ...................................................... 89,-
                  Stegt fisk med chilisauce og grøntsager

      61. Plah pad briow wahn .................................. 89,-
                  Stegt fisk med sur/sød sauce og grøntsager

      62. Plah pad khing.................................................... 89,-
                  Stegt fisk med ingefær og grøntsager

      70. Gung pad pag ...................................................... 89,-
                  Stegte rejer med grøntsager

      71. Gung pad briow wahn ................................ 89,-
             Stegte rejer med sur/sød sauce og grøntsager

      72. Gung pa ga prow .............................................. 89,-
                  Stegte rejer med chili og basilikum

      73. Yum gung ................................................................ 89,-
             Kold salat med rejer, chili og grøntsager

      74. Gung pad khing.................................................. 89,-
             Stegte rejer med ingefær og grøntsager

      75. Pad thai gung ...................................................... 80,-
             Stegte nudler med rejer, soyasauce, æg, 
                  grøntsager og jordnødder

      76. Kaho pad gung.................................................... 80,-
                  Stegte ris med rejer, æg, soya og grøntsager

BØRNEMENUER
      80. Fiskefilet .................................................................. 54,-
      81. Kyllingenuggets ................................................ 54,-
      82. Pølser.......................................................................... 54,-
      83. Kyllingespyd ........................................................ 54,-
      84. Hotwings ................................................................ 54,-
                  med ris, nudler eller pommes frites

VEGETARRETTER

EKSTRA TILBEHØR
Ekstra ris.................................................. 10,-
Ekstra nudler .......................................... 15,-
Nudler istedet for ris................................ 5,-
Ekstra cashewnødder .............................. 14,-
Ekstra grøntsager / ekstra tofu ................ 10,-
Ekstra kød................................................ 20,-
Pommes frites ........................................ 30,-
Ekstra æg ................................................ 7,-
Sodavand, 1½ liter ...................................... 36,-
Thai øl, 33 cl / 64 cl. ............................ 26,- / 48,-

Bestil bord i vores restaurant, 
hvor vi er klar til at forkæle dig
med god mad og god service

Selskaber modtages

Ring til os på tlf. 72 17 07 73

PANYA THAI
RESTAURANT
Vesterbrogade 55  ·  4930 Maribo
Bordbestilling på tlf. 72 17 07 73

PANYA THAI
TAKE AWAY MENU

Vesterbrogade 55
4930 Maribo

Se åbningstider på:
www.panya-thai.dk

BESTILLING PÅ
TELEFON

72 17 07 73

      101. Grøntsagssuppe med tofu.................... 30,-
      102. Thai forårsruller (4 stk.).......................... 40,-
      103. Grøntsager indbagt i dej ........................ 49,-
                    med sød chilisauce

      104. Rød karry .............................................................. 75,-
                    med tofu, kokosmælk og grøntsager

      105. Grøn karry............................................................ 75,-
                    med tofu, kokosmælk og grøntsager

      106. Stegt tofu.............................................................. 70,-
                    med chili og grøntsager

      107. Stegt tofu.............................................................. 70,-
                    med sojasauce og grøntsager

      108. Stegte nudler .................................................... 68,-
                    med grøntsager

      109. Stegte ris................................................................ 68,-
                    med grøntsager

HOVEDRETTER MED FISK/REJER
      60. Plah rahd prig ...................................................... 89,-
                  Stegt fisk med chilisauce og grøntsager

      61. Plah pad briow wahn .................................. 89,-
                  Stegt fisk med sur/sød sauce og grøntsager

      62. Plah pad khing.................................................... 89,-
                  Stegt fisk med ingefær og grøntsager

      70. Gung pad pag ...................................................... 89,-
                  Stegte rejer med grøntsager

      71. Gung pad briow wahn ................................ 89,-
             Stegte rejer med sur/sød sauce og grøntsager

      72. Gung pa ga prow .............................................. 89,-
                  Stegte rejer med chili og basilikum

      73. Yum gung ................................................................ 89,-
             Kold salat med rejer, chili og grøntsager

      74. Gung pad khing.................................................. 89,-
             Stegte rejer med ingefær og grøntsager

      75. Pad thai gung ...................................................... 80,-
             Stegte nudler med rejer, soyasauce, æg, 
                  grøntsager og jordnødder

      76. Kaho pad gung.................................................... 80,-
                  Stegte ris med rejer, æg, soya og grøntsager

BØRNEMENUER
      80. Fiskefilet .................................................................. 54,-
      81. Kyllingenuggets ................................................ 54,-
      82. Pølser.......................................................................... 54,-
      83. Kyllingespyd ........................................................ 54,-
      84. Hotwings ................................................................ 54,-
                  med ris, nudler eller pommes frites

VEGETARRETTER

EKSTRA TILBEHØR
Ekstra ris.................................................. 10,-
Ekstra nudler .......................................... 15,-
Nudler istedet for ris................................ 5,-
Ekstra cashewnødder .............................. 14,-
Ekstra grøntsager / ekstra tofu ................ 10,-
Ekstra kød................................................ 20,-
Pommes frites ........................................ 30,-
Ekstra æg ................................................ 7,-
Sodavand, 1½ liter ...................................... 36,-
Thai øl, 33 cl / 64 cl. ............................ 26,- / 48,-

Bestil bord i vores restaurant, 
hvor vi er klar til at forkæle dig
med god mad og god service

Selskaber modtages

Ring til os på tlf. 72 17 07 73

PANYA THAI
RESTAURANT
Vesterbrogade 55  ·  4930 Maribo
Bordbestilling på tlf. 72 17 07 73

PANYA THAI
TAKE AWAY MENU

Vesterbrogade 55
4930 Maribo

Se åbningstider på:
www.panya-thai.dk

BESTILLING PÅ
TELEFON

72 17 07 73


